
 

FECHA DE 

REALIZACIÓN  

12/05/2023

CUMPLIÓ 

FECHA DE 

REALIZACIÓN  

19/05/2023

CUMPLIÓ

FECHA DE 

REALIZACIÓN  

23/05/2023

CUMPLIÓ 

FECHA DE 

REALIZACIÓN  

14/06/2023

CUMPLIÓ 

PARTICIPACIÓN- 

BAJA(B) 

ACTIVA(A) 

SI/ NO

PARTICIPACIÓN- 

BAJA(B) 

ACTIVA(A) 

SI/No

PARTICIPACIÓN- 

BAJA(B) 

ACTIVA(A) 

SI/ NO

PARTICIPACIÓ

N- BAJA(B) 

ACTIVA(A) 

SI/ NO SI NO

1 AGAMEZ ARROYO LUISA ELVIRA A SI A SI A SI A SI

2 ALMANZA MARTINEZ ELIANA MARCELA A SI A SI

3 ALVAREZ MARTINEZ MAYRA ANDREA A SI A SI A SI A SI

4 ALVAREZ NAVARRO OLGA ISABEL A SI A SI

5 ALVAREZ RANGEL NELLY MARCELA A SI A SI A SI A SI

6 ALVAREZ VILORIA OSCAR DAVID A SI A SI A SI A SI

7 ATENCIA HERNANDEZ LILIA ESTER A SI A SI A SI A SI

8 AVILA NAVARRO LEIDA CELMIRA A SI A SI

9 AVILA VELASQUEZ ANDREA CAMILA A SI A SI

10 BASTO MARTINEZ JAIME ANDRES A SI A SI

11 CASTILLO CHAVEZ YENYS PATRICIA A SI A SI

12 MENDOZA ACOSTA NELLY EMILIA A SI A SI

13 MERCADO ALVAREZ MARISOL DEL CARMEN A SI A SI

14 MIRANDA PADILLA PATRICIA ISABEL A SI A SI

15 PACHECO GOMEZ SILVIA PAOLA A SI A SI

16 PAYARES ARGEL KATHERIN JULIETH A SI A SI

17 PEREZ SANTANA SARA ESTER A SI A SI A SI A SI

18 RIVERA ARRIETA CRISTO MANUEL A SI A SI

19 RIVERA GARCIA DORVIS DEL CARMEN A SI A SI

20 SALGADO TEJADA DEIVIS LUCILA A SI A SI

21 SANTANA PEÑA ELSY MARIA A SI A SI

22 TORO SAENZ ERIKA PATRICIA A SI A SI A SI A SI

23 URZOLA AGAMEZ SARA VANESSA A SI A SI

24 URZOLA CABALLERO LUZ ENITH A SI A SI A SI A SI

25 VERGARA DE JARABA LUZ MARINA A SI A SI A SI A SI

26

27

28

29

30

31

32

33

34

35

FICHA

INSTRUCTOR:

NOMBRE DEL APRENDIZ 

PEDRO MANUEL FLOREZ ROMERO

2765463

ACTIVIDADES A REALIZAR 
OBSERVACI

ONES

ELABORAR LOS PRODUCTOS 

DE PANADERIA TENIENDO EN 

CUENTA LA APLICACIÓN DE  

LOS ESTANDARES BPM

APROBADO

RECONOCER LA IMPORTANCIA 

DE LA MANIPULACION DE 

ALIMENTO Y LA SEGURIDAD 

PARA LA INTRODUCCION A LA 

ELABORACION DE PRODUCTOS 

DE PANADERIA

RECONOCER LA IMPORTANCIA DE 

LA MANIPULACION DE ALIMENTO 

Y LA SEGURIDAD PARA LA 

INTRODUCCION A LA 

ELABORACION DE PRODUCTOS 

DE PANADERIA

ELABORAR LOS PRODUCTOS 

DE PANADERIA TENIENDO EN 

CUENTA LA APLICACIÓN DE  

LOS ESTANDARES BPMNo.

PROCESOS BASICOS DE PASTELERIA

                Seguridad ocupacional, aspecto ambiental es BPM y ética profesional.

Producción, normativa vigente, usando implementos de seguridad y reportando las no

Conformidades.

Tendencias tecnológicas, especificaciones de la orden de producción, manejando Responsablemente las materias primas, insumos y de los residuos del proceso.

         CENTRO DE COMERCIO INDUSTRIA Y TURÍSMO CORDOBA

PROGRAMA DE FORMACIÓN

PLAN DE TRABAJO 

RESULTADO DE APRENDIZAJE

COMPETENCIA Elaborar alimentos de pasteleria   de acuerdo con el programa de producción y normativa vigente


